
PICA PICA

POSTRE

MENÚ

Raciones para cada 4 comensales

A ELEGIR ENTRE

BODEGA

Queso Manchego

Lacón Cocido a la Gallega

Gambas Saladas

Calamares a la Andaluza

Croquetas de Ibérico

Bravas con All i Oli

Pinchos Morunos

Tartaleta de Helado
O

Tarta Conmemorativa

Vinos Tinto o Rosado DO.PENEDES
Agua Mineral y Refrescos

Sangria y Cerveza
CAFÉS

APERITIVO, POSTRE Y BEBIDA INCLUIDOS EN LOS MENÚS QUE
ESTÁN A CONTINUACIÓN. SE ELEGIRÁ EL NÚMERO DE MENÚ

PARA DETERMINAR LOS 2º PLATOS
93.263.23.61 www.laflama.net

rambla marina 150, hospitalet de ll.



2º PLATO
A ELEGIR ENTRE

Entrecot de Ternera a la Brasa 
Redondo de Ternera a la Jardinera
Medallones de Merluza a la Vasca

93.263.23.61 www.laflama.net
rambla marina 150, hospitalet de ll.

Nº 1  -  32,50

Nº 2  -  33,50
Parrillada de Carne con Patatas Panadera 

(5 variedades de carne)
Medallones de Merluza a la Marinera

Nº 3  -  34,75
1/2 Paletilla de Cordelo al estilo Aragón

Dorada Freesca al horno con Verduras de Temporada

Nº 4  -  39
Solomillo de Ternera a la Pimienta Verde
Lomo de Bacalao con Gambas y Verduras



PICA PICA

2º PLATO

POSTRE

Nº 5

Raciones para cada 4 comensales

A ELEGIR ENTRE

BODEGA

Lomo Ibérico y Queso

Gambas a la PLancha

Chocos Fritos

Lacón cocido a la Gallega

Buñuelos de Bacalao

Pimientos de Padrón

CHULETÓN DE TERNERA A LA BRASA
O

COLITAS DE RAPE
A LA MARINERA

Tarta de Celebración 
o Tartaleta de

Helado
Cafés

Vinos Tinto o Rosado
DO.PENEDES

Agua Mineral y Refrescos
Sangria y Cerveza

93.263.23.61 www.laflama.net
rambla marina 150, hospitalet de ll.
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ESTIMADOS CLIENTES, PARA TODOS
NUESTROS

MENÚS, SE ESTABLECEN LOS
SIGUIENTES PUNTOS:

MENÚ GRUPOS 

Las bebidas están incluidas durante la cena 
o comida hasta que se sirva el café. (3 CONSUMICIONES POR

PERSONA)
*

El número de comensales de la reserva será confirmado 1 día u
8 horas antes del evento. Sino se cobrarán todos los menús.

*
La elección del segundo plato será confirmado 2 días antes

del evento para garantizar un óptimo servicio.
*

Se informará al restaurante con antelación de los posibles
clientes con sensibilidades especiales: alergias, celiacos,

vegetarianos…
*

El precio de los menús es por persona.
SALÓN INDEPENDIENTE SUPLEMENTO 2€/px.

*
La decoración será solo con cinta de pintor.
Prohibido: Grapas, Colas, Siliconas, Celos..

*
Gracias por su colaboración.


