s Mernd @O@/@&&Z&/
Podas

APERITIVO

Canapes variados

Empanadillas y Croquetas caseras de Jamon
Pizzara de Embutidos (Jamon, Queso y Fuet)

Olivas, Calamares

SA
c Gambas Saladas INDEp/ZkON
[ \'\%K Almendras Saladas

it ER PLATO (A ELEGIR)
Gondola de Pina rellena de Frutos del Mar

Lomo de Bacalao con Almejas
Cama de Pifia con ahumados y Gambas
Medallones de Merluza a la Vasca

Zarzuela de Pescado con Gambas

PLOKUE\'?D‘ c SORBETE DE LIMON

2° PLATO (A ELEGIR)

Redondo de Ternera a la Jardinera

Escalopines de Solomillo a la crema de Ajos tiernos
Cana de Ibérico rellena a la Catalana
Paletilla de Cordero a la Segoviana

Solomillo de Ibérico a la Crema de Almendras

POSTRE

Tarta Conmemorativa

4 ¢ BODEGA
—_~ Sangria, Vino Tinto Rioja y Rosado D.O Penedes

Agua Mineral y Refrescos. Cafe y Licores

69,50 €

Rambla Marina, 150. 08907, L'Hospitalet de LI.
r,‘\ 932 63 23 61 - Restaurante La Flama .




C A Y =D
Menu Peaal

Comuniones o Bodas

APERITIVO
Popurri de Mariscos; Cigalas, Langostionos, Mejillones y Almejas
Croguetas caseras de Jamon
Surtido de Embutidos Ibéricos
Calamares frescos a la Andaluza
Pinchos Morunos
Bravas con all i ol
Queso Manchego
Choricitos fritos al Vino Blanco

2° PLATO

(A elegir entre 1 carne y 1 pesado)
Dorada Fresca al estilo Donosty
Zarzuela de Pescado a la Marinera
Redondo de Ternera a la Jardinera
Solomillo de Ibérico a la Crema de Almendras
Colitas de Rape fresco a la Vasca
Entrecot de Ternera a la Brasa
Lomo de Merluza con Almejas y Gambas
Parrillada de Carne a la Brasa

POSTRE
Helado o Tarta Conmemorativa

*

BODEGA
Sangria,Vino Tinto Rioja y Rosado D.O Penedeés
Agua Mineral y Refrescos. Cafés
Barra Libre; 1 botella de Licor + 2 Refrescos para 10, y
1 cerveza por persona. 7,75€ por persona

RAMBLA MARINA, 150. 08907, L'"HOSPITALET DE LL.
932 63 23 61 - RESTAURANTE LA FLAMA




MENUS ESPECIALES

APERITIVO
PARA CADA 4 COMENSALES

CROQUETAS CASERAS
QUESO MANCHEGO
PINCHITOS MORUNOS
GAMBAS SALADAS
LACON A LA GALLEGA
ENSALADILLA CON TOSTADITAS Y ATUN
BRAVAS CON ALL-I-OLI

2° PLATO

SOLOMILLO DE IBERICO A LA JARDINERA
MERLUZA A LA MARINERA CON
ALMEJAS Y LANGOSTINOS

POSTRE

POSTRE DE LA CASA
@)
TARTA CONMEMORATIVA

BODEGA

SANGRIA, VINO TINTO RIOJA O ROSADO
AGUA MINERAL Y REFRESCOS
CAFES

it N°I - 35,50€

. &

3“4



MENUS ESPECIALES .«

APERITIVO
PARA CADA 4 COMENSALES

CROQUETAS CASERAS
QUESO MANCHEGO
PINCHITOS MORUNOS
GAMBAS SALADAS
LACON A LA GALLEGA
ENSALADILLA CON TOSTADITAS Y ATUN
BRAVAS CON ALL-I-OLI

2° PLATO
A ELEGIR

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA

ZARZUELA DE PESCADO A LA MARINERA

POSTRE

POSTRE DE LA CASA
@)
TARTA CONMEMORATIVA

BODEGA

SANGRIA, VINO TINTO RIOJA O ROSADO
AGUA MINERAL Y REFRESCOS
CAFES

, N°2 - 37,50€



MENUS ESPECIALES .«

APERITIVO
PARA CADA 4 COMENSALES

CROQUETAS CASERAS
QUESO MANCHEGO
PINCHITOS MORUNOS
GAMBAS SALADAS
LACON A LA GALLEGA
ENSALADILLA CON TOSTADITAS Y ATUN
BRAVAS CON ALL-I-OLI

2° PLATO
A ELEGIR

2 PALETILLA DE CORDERO RUSTIDA AL HORNO

DORADA AL HORNO CON VERDURAS

POSTRE

POSTRE DE LA CASA
@)
TARTA CONMEMORATIVA

BODEGA

SANGRIA, VINO TINTO RIOJA O ROSADO
AGUA MINERAL Y REFRESCOS
CAFES

g 8 N°3 - 41,50€



MENUS ESPECIALES .«

APERITIVO
PARA CADA 4 COMENSALES

CROQUETAS CASERAS
QUESO MANCHEGO
PINCHITOS MORUNOS
GAMBAS SALADAS
LACON A LA GALLEGA
ENSALADILLA CON TOSTADITAS Y ATUN
BRAVAS CON ALL-I-OLI

2° PLATO
A ELEGIR

SOLOMILLO DE TERNERA A LA PIMIENTA VERDE

LOMO DE BACALAO CON GAMBAS Y VERDURAS

POSTRE

POSTRE DE LA CASA
@)
TARTA CONMEMORATIVA

BODEGA

SANGRIA, VINO TINTO RIOJA O ROSADO
AGUA MINERAL Y REFRESCOS
CAFES

g N°4 - 46,50€



MENUS ESPECIALES

APERITIVO
PARA CADA 4 COMENSALES

GAMBAS A LA PLANCHA
LOMO IBERICO Y QUESO
CHOCOS FRITOS
LACON COCIDO A LA GALLEGA
BUNUELOS DE BACALAO
PIMIENTOS DE PADRON

2° PLATO
A ELEGIR

CHULETON DE TERNERA A LA BRASA

COLITAS DE RAPE A LA MARINERA

POSTRE

POSTRE DE LA CASA
@)
TARTA CONMEMORATIVA

BODEGA

SANGRIA, VINO TINTO RIOJA O ROSADO
AGUA MINERAL Y REFRESCOS
CAFES

N5 -149,560€



MENUINFANTIL ¢
De 4 al2 anos

APERITIVO
(A COMPARTIR CADA 4 COMENSALES)

OLIVAS RELLENAS

TACOS DE QUESO

PATATAS BRAVAS
CROQUETAS CASERAS

2° PLATO

(A ELEGIR)

ESCALOPA DE POLLO CON PATATAS
CANELONES AL GRATEN
MACARRONES A LA BOLONESA

POSTRE

TARTALETA DE HELADO O TARTA CONMEMORATIVA

BEBIDA

ZUMOS, AGUA MINERAL Y REFRESCOS

20€

TODOS gas NINOS SE SENTARAN JUNTOS EN LA MESA
DE 4 A 12 ANOS



SERVICIO Y DETALLES DEL BANQUETE )

SALONES INDEPENDIENTES CON CAPACIDAD DESDE 50 A 275 “fE’X

S| DESEAN, SE PUEDE COMBINAR CUALQUIER MENU, Y ASi ESCOGER
EL MAS ADECUADO A SUS GUSTOS Y NECESIDADES.

EL APERITIVO SE SIRVE DE PIE, O SENTADOS, Y CON BARRA LIBRE DE
BEBIDA.

DISPONEMOS DE EMPRESA EXTERNA PARA DECORACIONES CON UN
SUPLEMENTO DE 75 EUROS

EN TODOS LOS MENUS ESTA INCLUIDO; COCTEL DE BIENVENIDA,
DECORACION EN CENTRO PRESIDENCIAL Y CENTROS EN MESAS.

EL RESTAURANTE INVITA A LOS NOVIOS, Y A LOS ACOMPANANTES, SE
LES HACE UN 40% DE DESCUENTO, DURANTE LA PRUEBA DEL MENU
PARA SU ELECCION.

SE DEBERA CONFIRMAR EL NUMERO EXACTO DE PERSONAS 1 DIiA
ANTES DEL EVENTO, EN CASO CONTRARIO SE COBRARAN LOS
MENUS.

LA RESERVA SERA CONFIRMADA CON UNA PAGA Y SENAL DE 200€.
EN CASO DE CANCELACION, SOLO SE DEVOLVERA EL IMPORTE, Sl ES
AVISADO 2 SEMANAS ANTES DEL EVENTO.

SE ABONARA EL IMPORTE TOTAL DE LA RESERVA EN EFECTIVO O
TRANSFERENCIA 48 HORAS ANTES DEL EVENTO
ES40 2100 3051 2422 0015 2033

% CONCEPTO: NOMBRE RESERVA+DIA+N°PERSONAS

o

RAMB'L’A MARINA, 150. 08907, L'HOSPITALET DE LL.
932 63 23 61 - RESTAURANTE LA FLAMA
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